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Hors-d’ eeuvre & Soupe
i % & 2A—7
Assortiment de fromages ;iotag ¢ ff;nmi 1100
FF2FAF— RO HbY ¥2,420 AEEZ?F i ’
. ) oupe de légumes
Salade de jambon cru et légumes P %g N
i g 120 B0 HEOHEIRZ—7
JUMNFE R IR & AN LDY 5 K ¥1,650 ~Z—=F+ R e HLEa—~ ¥1,100
Salade de bar de la mer de calmar récifal Soupe gratinée i [oignon
LHPEARF LT A VA ADY T X AoAV TG R R—T ¥1,320
HBEDOT 2L NULOEKFD ¥2,420 ’
Consommé de boeuf
BOE—7ar VX ¥ 1,650
Pasta
INAN
Pites spéciales du chef Penne gorgonzola
v 7RIS X (BHAHDY— 2 BIRZLIEEW) RyRINIVY—F ¥2,200
N—T7¥1,100~/90 g ¥1,760 N—7¥1,540

Poisson
Fop
Roti de saumon Mirai
AW —Fvous 4 Fuvy R
HIVZy MEBRAYF—=DaAr 7+« ¥3,300
Vol-au-vent d'ormeau d'Ezo et de ris de veau
BRTIELY « R Ur—DYru—vryy
RSIAVEBFINT 4 —X Y —R ¥ 3,850
Viande
RPRHE
Porc cuit au feu de bois
P VR PE <8 B IR D 357 K JoE & ¥3,520
ANRAATZEDB T T =TT X b A2 BREAT
Roti de canard sauce aux quatre-poivres
ATFREDOVIEOT—R | ¥4,950
V—RAF¥xx hVRT 7N
Ragout de joue de beeuf
EREA RO R T A 2V EIAH ¥4,400
Dessert & cafe
TFH—hr&a—k—
Assortiment de deux glace et sorbet
TARZY—AL25KD EbYE ¥1,100

Raviolis a la noix de coco

glace au fruit de la passion et au chocolat
aaryYDOZEF VLT
RyvavIZh—,iaas7A4 A%&HkRaxT¥1,650

Caffé, Thé, ou Infusion

a—b—, fLE FREF N—TFT4— ¥990

* FORMFS IS 2 BLA A

Homard poélé sauce Beurre Blanc

F2—=WEDRI L T—=NT 50—

L—=NVHOT 7 —EHILERDO~ LY = — )L
¥6,050

Filet de beeuf rangais et foie gras en crépinette
HEF7 4 VRET AT 77D LEXRY b
ITERBFELRTIA VY —R ¥6,600~

Filet de beeuf wagyu et foie gras facon « Rossini »
JHPERBARE 7 T 7700y 3 —=fEET
M) agdHFEDZRY =Y —X ¥12,100~

T AN — ) ABZA I =V T NZ—) TFZ¥550

Flambé de saison (pour 2personne)
WORETHD ROFATNT A=<V
~ FzY—Vaby—

(2ABRE VKD £9)

Crépe suzette (pour 2personne)
FLVPRRD I V=T 2By MR=ZTTA AKX

¥2,200

ALY KD £9) ¥2,200
Chariot des dessert
UIvT¥—F ¥1,980
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