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Hors-d’ ceuvre & Souve

i % & 2A—7
Salade de jambon cru et légumes

JUHERBB R EENLDDOY T X ¥ 1,650
Daurade grillée au feu de bois

Kl FHDF KT ) v

KFELRRDYZ LT ¥1,980

Saumon norvégien mariné et sauce gravlax
INT2—=H—=FLDYIV X V—=RTTNTY IR

BYI—TV—ALERTATN—=VDT 7V b ¥ 2,420
Assortiment de fromages
FFa2TINF—ADK) HEDE ¥ 2,420
Pasta
INAN

Pates spéciales du chef
DA A (BHFAHDY =2 BIRZLIEEW)
N—T7¥1,100~/90 g ¥1,760~

Poisson

Daurade genkai braisée, Facon Dugléré

CHPEE DO T L FTa L LE ¥ 3,300

Meuniére de saumon d'automne aux herbe
sauce choron

JbigEpERKEED A= L F R
V—=A¥auy RJF4DO7YVhvtziRaT

¥ 3,300

Viande
T
Confit de porc
FERREGERRD Y T 4
ERA=F DL Yy vEZILDVa

¥ 3,850

Roti de canard sauce au vin rouge
N T —ENRN O — R b
TERELRTIA Y —R

Ragout de joue de beeuf
RO R T A v FAS

¥4,950

¥4,400

Dessert &L cafe
FH¥—hr&a—t—

Assortiment de deux glace et sorbet

TARZY—L2/ED DY ¥1,100

Creme d'anjou , servi avec glace caramel et poire
JVL—hE T a

XX TANTAARAEHERZIRAZT ¥1,650
Chariot des dessert
3 F¥—| ¥1,980

Cappuccino de courge butternut
VERIPENE —F 9 Y DI TF— /LT

¥ 1,100

Soupe de légumes
oo B BREOHERA—7
~ZA—=F+« ReHNEa—N~ ¥1,100
Soupe gratinée a [oignon
F=F L TFER=T ¥1,320
Consommé de boeuf
Bt E—7a >V X ¥ 1,650
Penne gorgonzola
RyrdNIvy—37 ¥2,200

N—7¥1,540

Ormeau meuniére sauce beurre noisette
ZoPAELERETIVED L= L
HBEWMEHFEIED INE—Y—R ¥ 3,850
Homard poélé aux arémes de vin jaune
F2—NEEDORIL Tr Y a—X @k

JL—AREY—2ZIKA ¥ 6,050

Filet de beeuf roti au feu de bois
Sauce brillante au vin rouge et wasabi
[ 7 4 LINO#H Ko —Z b

YR RTA Y =R Ll ¥6,600~

Sauce périgueux parfumée a la truffe
JUNPERBRELE 7 2T 77 Duy v —= 4T
M) aT7&/DBRY =Y —2R ¥12,100~

Filet de beeuf wagyu et foie gras _]Ezfgfon « Rossini »

3N — ) AZA I =9I NE—) TFZX¥550

Flambé de saison (pour 2personne)
~ FALY b INTZVIZURX ~
(2 AR VKD £9)

Crépe suzette (pour 2personne)
FLIVRRD I V=T aBy MZTTA AKX

¥2,200

2 ARRE DAY £9) ¥2,200
Caffé, Thé, ou Infusion
a—b—, fOK ERE N—TT 14— ¥990
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