
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hors-d’ œuvre & Soupe 
   前 菜 & スープ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pasta 
パスタ 

 
 
 
 

Poisson 
魚料理 

 
 
 
 
 
 
 
 

Viande 
肉料理 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dessert & cafe 
デザート&コーヒー 

 
 
 
 
 
 
 
 

アラカルト 

à la carte 

 
Salade de jambon cru et légumes 
福岡県産 糸島野菜と生ハムのサラダ     ￥1,650 

 

Mousse d'oignons mariné de saumon et 
homard bleu gelée de consommé et cappellini 
d'oursin 
サーモンとオマール海老のマリネ  

新玉葱のムース仕立て雲丹と和えたカッペリーニと

コンソメのジュレ             ￥2,420 

 

Peperoncino aux basilic  
カニ,トウモロコシと枝豆のペペロンチーノ                      

80ｇ￥1,760 / 40ｇ￥1,100 

Croûte de filet de porc sauce pistou et tomate  
九州産銘柄豚フィレ肉のクルート  

バジル香るピストーとトマトフォンデュ     ￥3,520    
  

Rôti de canard du sauce poivre vert 
ハンガリー産鴨ハンガリー産鴨胸肉のロティ  

グリーンペッパーソース                   ￥3,850 
 

Ragôut de joue de bœuf 
国産牛頬肉の赤ワイン煮込み               ￥4,180   

Rôti de filet de bœuf sauce chicoré 
国産牛フィレ肉のロースト シコレソース ￥6,270～ 

  
Filet de wagyu rôti sauce d'oignon  
avec ratatouille  
九州産黒毛和牛フィレ肉のロースト 

大葉香るオニオンソース           ￥9,900～ 
 

ヴォルケーノスタイル(ガーリックバター) プラス￥550 

 

 

 

 
 
Crêpe suzette (pour 2personne) 
旬の果実で贈る炎の演出 
オレンジ風味のクレープシュゼット  
バニラアイス添え（2 名様より承ります）  ￥2,200 
                             
Chariot des dessert 
ワゴンデザート                       ￥1,650 
 
 

Thé 
紅茶                                          ￥880 
 
 

 

 

Assortiment de deux glace et sorbet 
アイスクリーム 2 種盛り合わせ       ￥1,100 
 
Parfait de grand marnier avec glace expresso  
グランマルニエのパルフェ  

エスプレッソアイスと共に         ￥1,650 
 
Cafe 
コーヒー                 ￥880 
 

＊表示価格は消費税込み 別途サービス料を加算させていただきます 

Homard et st-jacque poêlée deux sauce 
ヨーロピアンオマール海老と帆立貝のポワレ  

トリュフソースと白ワインのエキュム  ￥8,800 
 
 

Potage de maïs froid 
佐賀県産とうもろこしの冷製スープ  

ココナッツ風味           ￥1,100 
 

Soupe de légumes 
たっぷり野菜の田舎風スープ 

～スープ・ド・ガルビュール～        ￥1,100 
  

Soupe gratinée à l’oignon 
オニオングラタンスープ              ￥1,320 
  

Consommé de bœuf 

伝統のビーフコンソメ                ￥1,650 

 

Penne gorgonzola 
ペンネゴルゴンゾーラ            

                                   ￥2,200 

ハーフ ￥1,540 

 

Meunière de sole sauce vin blanc 
à la creme avec salade Itoshima 
舌平目のムニエル パルメザンチーズ香るアラクレーム 

糸島ハーブサラダ仕立て          ￥3,300  
Ormeau meuniére sauce beurre noisette 
柔らかく蒸した蝦夷アワビのムニエル 

あおさ海苔香る焦がしバターソース       ￥2,750 


