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Amuse-Bouche
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Caviar Osetra facon jardin
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Un crépuscule d'été dans les rues de Paris
Soupe de pommes de terre glacée — facon « Paris-Soir » —
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Vol-au-vent d'ormeau d'Ezo et de ris de veau
Sauce homardine parfumée a I'estragon
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Soufflé de homard sauce Beurre Blanc

RagoUt de Moules et Légumes Provencaux Facon Maraichere
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Granité
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Faux-filet de boeuf Wagyu de Kyushu et foie gras facon « Rossini »
Sauce Périgueux parfumée a la truffe
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Flombé de saison
~Crépe Suzette~
AORETHE BROITIATNTHr—<V R
~FL VYD 7 L —F a2ty b~

Café et Mignardises
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¥22,000
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