
 

                                
 

                            

お
昼
の
お
す
す
め
御
膳 

 

  

 

彩

食

御

膳 
 

 
 

三
、
五
二
〇
円 

（
三
、二
〇
〇
円
） 

  

◇
季
節
の
小
鉢 

 
 

 

◇
お

造

り 
 

 

◇
煮

 

物 
 

 
 

 
 

 
 

◇
台

の

物 
 

 
 

 
 

 
 

 

◇
蒸

し

物 
 

 
 

 
 

◇
お

食

事 
 

 

◇
甘

 

味 
 

※写真はイメージです 

内容は食材の仕入れにより変わります。 



                                                             

※
（ 

）
内
は
税
抜
価
格
で
す
。
別
途
、
サ
ー
ビ
ス
料
を
加
算
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

※
食
材
に
よ
る
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
お
客
さ
ま
は
、
あ
ら
か
じ
め
係
に
お
申
し
つ
け
く
だ
さ
い
。 

※
食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

  

 

天
麩
羅
御
膳 

 
 

 

四
、
四
〇
〇
円 

（
四
、〇
〇
〇
円
） 

   

◇
季
節
の
小
鉢 

 
 

 

◇
茶
碗
蒸
し 

 

 

◇
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 

◇
お 

食 

事 
 

 

 

◇
甘

 

味 
 

※写真はイメージです 

家
族
で
お
祝
い
な
ど
の
お
集
り
に
・
・
・ 

 
 

 
 

料
理
長
お
ま
か
せ
特
別
会
席 

  

結
納
・
お
顔
合
わ
せ
プ
ラ
ン
・
ご
法
要
・
お
子
様
お
祝
い
プ
ラ
ン
な
ど 

ご
利
用
内
容
に
応
じ
た
お
料
理
を
ご
予
約
に
て
賜
り
ま
す
。 

 
 

お
気
軽
に
お
申
し
付
け
せ
く
だ
さ
い
。 



                                                          

※写真はイメージです 

※
（ 

）
内
は
税
抜
価
格
で
す
。
税
込
み
価
格
に
別
途
、
サ
ー
ビ
ス
料
を
加
算
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

※
食
材
に
よ
る
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
お
客
さ
ま
は
、
あ
ら
か
じ
め
係
に
お
申
し
つ
け
く
だ
さ
い
。 

※
食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

 

 会

席

料

理 
   

ミ
ニ
会
席 

 

御
料
理
七
品 

前
菜 

座
付
き 

お
造
り 

煮
物 

焼
物 

食
事 

甘
味 

  

お
ま
か
せ
会
席 

雪 
 

御
料
理
八
品 

前
菜 

座
付
き 

お
造
り 

煮
物 

焼
物 

合
肴 

食
事 

甘
味 

  

お
ま
か
せ
会
席 

月 
 

御
料
理
八
品 

前
菜 

座
付
き 

お
造
り 

煮
物 

焼
物 

合
肴 

食
事 

甘
味 

 

五
、
五
〇
〇
円 

（
五
、
〇
〇
〇
円
）      

九
、
九
〇
〇
円 

（
九
、
〇
〇
〇
円
）       

一
三
、
二
〇
〇
円 

（
一
二
、
〇
〇
〇
円
）  

  

 

結
び
ご
ぼ
う
天
と 

博
多
和
牛
の
肉
う
ど
ん
御
膳 

 

二
、
六
四
〇
円 

（
二
、
四
〇
〇
円
） 

◇
か
し
わ
お
に
ぎ
り 

 

◇
甘
味 

 



                                                             

  

 

和
牛
ロ
ー
ス
御
膳 

 
 

七
、
七
〇
〇
円 

（
七
、
〇
〇
〇
円
） 

   

◇
小 

鉢 
 

 

 

◇
和
牛
ロ
ー
ス
の
網
焼
き 

 

サ
ラ
ダ 

 

 

◇
茶
碗
蒸
し 

 
 

 
 

 

◇
お
食
事 

 

 

◇
甘 

味 
 

※
（ 

）
内
は
税
抜
価
格
で
す
。
税
込
み
価
格
に
別
途
、
サ
ー
ビ
ス
料
を
加
算
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

※
食
材
に
よ
る
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
お
客
さ
ま
は
、
あ
ら
か
じ
め
係
に
お
申
し
つ
け
く
だ
さ
い
。 

※
食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※写真はイメージです 

※写真はイメージです 

  

 

博
多
和
牛
と
鰻
重
御
膳 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

七
、
七
〇
〇
円 

（
七
、
〇
〇
〇
円
） 

   

◇
小 

鉢 
 

 

 

◇
温
泉
卵 

 

◇
香
の
物 

 
 

 
 

 

◇
吸
い
物 

 

 
 



                                                             

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

手
打
ち
そ
ば
御
膳 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

  
 

 

小
鉢 

手
打
ち
そ
ば 

天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ 

 
そ
ば
湯 

甘
味 

 
お

造

り

御

膳 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
  

 

 

小
鉢 

お
造
り
五
種
盛
り
合
わ
せ 

茶
碗
蒸
し 

 

お
食
事 
甘
味 

 

鯛
の
あ
ら
炊
き
御
膳 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

  
 

小
鉢 

茶
碗
蒸
し 

鯛
の
あ
ら
炊
き 

 

お
食
事 

甘
味 

 
 
 
  

 
   

 
 

 
 

 

松

花

堂

弁

当 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
  

 

 

前
菜 

お
造
り
三
種 

 

盛
り
込
み 

煮
物 

揚
げ
物 

酢
の
物 

 

お
食
事 

甘
味 

  
 

 

 

 

料
理
長
特
製
焼
き
あ
ご
と
カ
ツ
オ
出
汁
仕
上
げ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

特
選 

和
だ
し
麺 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   

和
風
だ
し
が
効
い
た
あ
っ
さ
り
豚
骨 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

と
ん
こ
つ
和
だ
し
麺 

   
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

  

和
だ
し
麺
シ
リ
ー
ズ
に
塩
味
が
登
場 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

和
だ
し
麺 

と
ま
と
香
る
塩 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

               

 

三
、
三
〇
〇
円 

（
三
、
〇
〇
〇
円
）    

四
、
一
八
〇
円 

（
三
、
八
〇
〇
円
）  

 

 

四
、
四
〇
〇
円 

（
四
、
〇
〇
〇
円
）    

五
、
五
〇
〇
円 

（
五
、
〇
〇
〇
円
）                                                              

    

        
 

 
 

 
 

一
、
八
七
〇
円 

（
一
、
七
〇
〇
円
）                                             

 

                          

一
、
八
七
〇
円 

（
一
、
七
〇
〇
円
）     

 

一
、
八
七
〇
円 

（
一
、
七
〇
〇
円
） 

 

        
 

 
 
 

 

※
（ 

）
内
は
税
抜
価
格
で
す
。
別
途
、
サ
ー
ビ
ス
料
を
加
算
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

※
食
材
に
よ
る
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
お
客
さ
ま
は
、
あ
ら
か
じ
め
係
に
お
申
し
つ
け
く
だ
さ
い
。 

※
食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

替 

玉 
 

 

三
三
〇
円 

 
 

 

白
ご
飯 

 
 

 
 

三
三
〇
円 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

（
三
〇
〇
円
） 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

（
三
〇
〇
円
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

か
し
わ
お
に
ぎ
り 

三
三
〇
円 

（
三
〇
〇
円
） 



                                                             

  

   

「
特
」 

（
一
尾
） 

 

 

「
特
上
」

 

（
一
尾
半
） 

 

  

い
ず
れ
も 

小
鉢
・
肝
吸
い
・
香
の
物
が
付
き
ま
す 

 
 

 
 

 

 

江
戸
前
う
な
重
御
膳 

上
質
な
う
な
ぎ
を
一
度
白
焼
き
に
し
て 

ふ
っ
く
ら
蒸
し
あ
げ
ま
し
た 

 

 

                

七
、
七
〇
〇
円 

（
七
、
〇
〇
〇
円
）   

九
、
三
五
〇
円 

（
八
、
五
〇
〇
円
）                 

  

 

に
ぎ
り
寿
司
御
膳 

 
 

五
、
五
〇
〇
円 

（
五
、
〇
〇
〇
円
） 

   

◇
小 

鉢 
 

 

 

◇
お
ま
か
せ
握
り
七
貫 

 

細
巻
き
一
本 

 

◇
茶
碗
蒸
し 

 
 

 
 

 

◇
赤
出
汁 

 

 

◇
甘 

味 
 

※
（ 

）
内
は
税
抜
価
格
で
す
。
税
込
み
価
格
に
別
途
、
サ
ー
ビ
ス
料
を
加
算
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

※
食
材
に
よ
る
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
お
客
さ
ま
は
、
あ
ら
か
じ
め
係
に
お
申
し
つ
け
く
だ
さ
い
。 

※
食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※写真はイメージです 

※写真は特上です 



                                                             

 

※
（ 

）
内
は
税
抜
価
格
で
す
。
別
途
、
サ
ー
ビ
ス
料
を
加
算
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

※
食
材
に
よ
る
ア
レ
ル
ギ
ー
の
あ
る
お
客
さ
ま
は
、
あ
ら
か
じ
め
係
に
お
申
し
つ
け
く
だ
さ
い
。 

※
食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

 

こ
だ
わ
り
の
九
州
産
食
材
を
使
用
し
た 

 

 

博
多
め
ん
た
い
ま
ぶ
し
御
膳 四

、
一
八
〇
円 

（
三
、
八
〇
〇
円
） 

   
 

 
 

 

楢
崎
商
店
の
「
青
唐
辛
子
明
太
子
」
は
す
っ
き
り
と

爽
快
な
辛
み
が
特
徴
。 

 
 

 

一
番
摘
み
海
苔
専
門
店 

海
苔
使
黒
滝
の
最
上
位
品

有
明
海
産
焼
き
海
苔
「
旬
重
優
等
級
」
を
乗
せ
て 

お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。 

 
 

 

残
っ
た
ご
飯
は
胡
麻
だ
れ
と
あ
ご
出
汁
を
か
け
て 

お
茶
漬
け
で
ど
う
ぞ
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

   
 

 
 

 
 

 

お
す
す
め
丼
ぶ
り 

 

 

 

ま
ぐ
ろ
漬
け
丼 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

味
噌
汁 

甘
味
付
き 

 

い
く
ら
丼

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
  

 
 
  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

味
噌
汁 

甘
味
付
き 

 

下
町
天
丼 

 

味
噌
汁 

甘
味
付
き 

 

博
多
和
牛
丼 

 
 

 
 

  

小
鉢 

味
噌
汁 

甘
味
付
き 

  
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

     
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
           

 

二
、
六
四
〇
円 

（
二
、
四
〇
〇
円
）     

二
、
六
四
〇
円 

（
二
、
四
〇
〇
円
）     

四
、
一
八
〇
円 

（
三
、
八
〇
〇
円
）     

五
、
三
〇
〇
円 

（
四
、
八
一
八
円
）                                                                                         
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