
50th MEMORY & STORY ～これまでの歩みを、連載でお届けいたします～

時の経過によって、お堀の自然の緑と調和する色に変化するよう

開業当時、ホテルニューオータニ佐賀の屋根は赤褐色でした。

外壁には、佐賀を代表する伝統工芸である有田焼のタイルをあしらい、

地域とのつながりを表現しています。

1976年（昭和51年） 9月1日 開業

正面玄関 ロビィ
B1専門店街
のご案内 婚礼衣裳をはじめ各種列席

衣裳、成人式などの式服を取
り扱う貸衣裳専門店です。

フィリックは花や植物を通じ、つな
がりと感性をかたちにする心地よ
いライフスタイルを提案します。

フェイシャル、ボディケ
ア、まつ毛等、癒しの空
間をご提供するエステ
ティックサロンです。

アビステの姉妹ブランド［リエべ］
アクセサリーや服飾雑貨、
ウエア店

※表示価格には消費税が含まれています。「サービス料共」の表記がない場合は、別途サービス料を加算させていただきます。（テイクアウト除く）
※食材の入荷状況により予告なくメニューが変更になる場合がございます。　 ※「NOC」とは「ニューオータニクラブ」の略称です。　※いずれも写真はイメージです。

Tel：（0952）25-9002＜ご予約・お問い合わせ＞

GOLDEN WEEK
ファミリーランチビュッフェ

レストラン ロータス

＜ご予約・お問合わせ＞Tel：（0952）23-1117中国料理 大観苑中国料理 大観苑中国料理 大観苑

オリジナルノンアルコール
カクテルサービス

ホームページからのご予約特典

￥大人（中学生以上）
1名さま※消費税・サービス料共

5,000
￥NOC会員 4,000
￥小学生 2,000
￥未就学児（3～6歳） 1,000

小学生以下のお子さまに

プチプレゼント

ランチ 会場
①11：30～/②12：00～ 宴会場 鳳凰の間

～5 2 5土 火・祝

彩り豊かな
有田焼の器で楽しむ 大観苑 王道御膳＆チャイニーズスイーツビュッフェ

※サービス料・消費税共
※割引の併用不可

■キャンセルポリシー／予約日当日の来店無し・キャンセル・
　人数減少は100％のキャンセル料を頂戴いたします。

佐賀新聞社 新しい扉「Begin」特別イベント
佐賀県の15の酒蔵が一堂に会し、45種類の日
本酒が勢揃いします。シェフが趣向を凝らした日
本酒に合うお食事とともにお愉しみください。

こどもの日特典

～6 1 30月 火

11：30～14：30（最終入店13：00）

￥1名さま 3,300

￥1名さま 10,000

佐賀ん酒とおごちそう
7 14 火

※サービス料・消費税共　※割引の併用不可

（協力）佐賀県酒造協同組合

各回
90分制

＜ご予約・お問合わせ＞

Tel：（0952）25-9001

「食のニューオータニ」が自信をもってお届けする、フルコース無料試食付き限定フェア

Premium Wedding Fair

5 10 日
10：00～

6  7 日
10：00～

ランチタイム（90分制）

開宴／19：00～（受付18：30～）
会場／鶴の間

夏
酒

シッティングビュッフェ
全席指定

佐賀新聞社
Begin会員 ¥1,000割引

NOC会員 ¥1,000割引

ビアテラス リニューアルオープン！ 

営業時間／18：00～21：30（L.O.21：00）　定休日／月曜日・火曜日

5・6月はオープニング料金

日曜日は
ファミリーデー お特なデジタルクーポン配信中

（120分プランが1,000円割引）
詳しくは、NOCの会員ページをご覧ください。（1グループ4名さままで）

※他の割引との併用不可、NOCポイント対象
※雨天時はホテル館内にてお楽しみいただけるプランをご用意しております。

3～6歳は無料

セミビュッフェスタイル

・リブサーロインステーキ
・グリルハーブポーク
・塩麹ローストチキン

￥大人 6,000 ￥高校生
以下 120分プラン3,000

￥小学生 1,500 ￥幼　児
（3～6歳） 500

ビュッフェメニューも多種ご用意しております。

NOC特典

バラエティーミート

テラスキッチンにて
焼き上げてテーブルへ
ご用意いたします。

￥+ 1,000

5 15
OPEN

金

お料理＆フリードリンク　90分プラン（1名さま）

Seasonal  letter  From Hotel  New Otani  Saga

ホテルニューオータニ佐賀  デリシャスタイム

2026 No,0375  6

ホテルニューオータニ佐賀

レストラン

Instagram

LINE友だち募集中
お得なクーポン配信中！

ホテルニューオータニ佐賀　佐賀市与賀町1-2　Tel：（0952）23-1111（代）　www.kys-newotani.co.jp/saga/
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鳳凰の間

客室

ロイヤルスイート

ガーデンラウンジ（現グリーンブリーズ）

中国料理  大観苑

Tel：(0952)25-9002（受付時間 10：00～18：00）
レストランのご予約・お問合わせ

Tel：(0952)23-1117

11：30～14：30
17：30～21：00

営業
時間

地　階 ロビー階

Tel：(0952)23-1115

11：30～14：30
17：30～20：30

営業
時間 定休日 火曜日

ロビー階 2 階

Tel：(0952)25-9002

10：00～20：30営業
時間

レストランの
営業についてご案内

5月11日より、ロータスのディナータイムは
木・金・土のみ営業いたします。

※各店舗、営業時間や店休日、サービス内容など変更させていただく
　場合がございます。 随時、ホテルウェブサイトにてお知らせいたします。

Tel：(0952)23-1116

11：30～14：30
17：30～20：30

営業
時間 金・土・日・祝日

のみ営業

※ラストオーダーは全店舗、閉店の30分前となります。

クッキングサービス

￥

魚介の旨みと
トマトの酸味が
調和した初夏に
おすすめのパスタです。

海の幸とトマトのパスタ
~ペスカトーレ~ 
￥2,000

小学生大人（中学生以上） 未就学児（3～6歳）

〈 菜 譜 〉
大観苑オードブル感謝の四種盛り合わせ
ふかひれスープ 上海風
海老のチリソースとマヨネーズソース
牛肉と彩り野菜の細切り炒め
豚バラ肉の黒醋ソース
五目チャーハン
なめらか杏仁豆腐・お祝い桃まんじゅう

￥１名さま 5,000

＜ご予約・お問合わせ＞ Tel：（0952）23-1117

～5 12 6 30 火火
ディナータイム

17：30～21：00（L.O.20：30）

ファミリーランチビュッフェレストラン ロータスレストラン ロータスレストラン ロータス 月ごとに新しい味わいをご用意いたします。
ホテルレストランならではのメニューをお楽しみください。

１名さま
※サービス料・消費税共

▼詳しくはこちら ▼詳しくはこちら

※サービス料、消費税共

＜ご予約・お問合わせ＞ Tel：（0952）25-9002

￥4,000 ￥2,000 ￥1,000

ベーコンと
ペイザンヌ野菜の
スープパスタ

6月
ローストビーフ5月

6～ 28日
〈90分制〉Ⅰ部 11：30～／Ⅱ部 13：30～

毎週 開催土 日 祝 ※5/2～6除く

ランチ・ディナータイム

Collection  
レストラン ロータス

中国料理  大観苑

ランチのような気軽さで
本格中国料理をお楽しみください。夜ランチ開業50周年企画

※表示価格には消費税が含まれています。「サービス料共」の表記がない場合は、別途サービス料を加算させていただきます。　※食材の入荷状況により予告なくメニューが変更になる場合がございます。　※写真はいずれもイメージです。　※NOC＝ニューオータニクラブの略称です。　

佐賀のブランド苺“いちごさん”を
使用したフレッシュソースは絶品。

いちごミルクさん ￥2,200

11:30～18：00 ～6 1月 9 30水

日に日に鮮やかさを増す木々の緑に、

佐賀の街も初夏の装いへと、

ゆるやかに移ろいをみせはじめています。

選りすぐりの美食でとっておきの時間をお過ごしください。

￥１名さま 4,500
中国料理  大観苑 中国料理  大観苑

酸辣湯（サンラータン）のほどよい酸味と辛味、
夏野菜のスパイシー餡かけなど、彩り豊かにご用意しました。

ランチコース ￥１名さま 9,000
佐賀県産の食材や厳選した素材を活かした中国料理の数々を
ご堪能ください。

木　蓮

ランチ・ディナータイム～5 1金 6 30火 ランチタイム

￥１名さま 2,800
レストラン ロータス

メインディッシュを週替わりの4種からお選びください。スープ、サラダ、ブ
レッドなどは、お好きなだけお召し上がりいただけるお得なランチです。

LOTUS Lunch ￥１名さま 9,000
レストラン ロータス

海の幸のオードブル、佐賀県産牛や彩り豊かな旬野菜などを
おたのしみください。

プルミエコース ￥１名さま 9,000
日本料理  楠

グリーンアスパラガスや五月豆、新玉ねぎなどの旬野菜の味わいと、
佐賀牛の冷しゃぶなど、季節の移ろいをご堪能ください。

楠 会 席

ランチ・ディナータイムランチ・ディナータイムランチタイム

“佐賀嬉野白川製茶園”の緑茶を
使用した特製シロップは上品で
濃厚な味わい。

うれしの利休 ￥1,650

夏を味わう
涼やかメニュー

グリーンブリーズ

～5 1金 6 30火

～5 1金 6 30火 ～5 1金 6 28日

～5 1金 6 30火

ピリ辛で濃厚な
冷たいスープは
暑い日にぴったりな
逸品です。

冷やし担々麺
￥1,900

～6 1月 9 30水

佐賀県産野菜を
濃厚な海老味噌スープと
共におたのしみください。

海老味噌香る
スープそば
￥1,900

～5 1金 31日

ゴマと醤油の
特製ダレが、
人気の一品です。

特製涼麺
￥1,900

～6 1月 9 30水


