
50th MEMORY & STORY ～これまでの歩みを、連載でお届けいたします～

・担々麵　・酸辣湯麺
・五目スープそば
・海老入りスープそば

・杏仁豆腐　・杏仁プリン
・なめらか杏仁豆腐 

選べる麺

3種の杏仁豆腐

雲白肉と選べる麺
＆ 3種の杏仁豆腐

選べる麺と飯セット
＆ 3種の杏仁豆腐

ウンパイロー

11：30～14：30（L.O.14：00） 11：30～14：30（L.O.14：00）

料理長おすすめ選べるランチ 

一品ずつお選びいただき 、
お好みのランチをお楽しみください。 

選べる飯選べる ・中華粥 薬味添え
・白ご飯

メインメイン 雲白肉（ウンパイロー）

 1名さま￥3,000 

～7 1水 7 31金 ～8 1土 8 31月

豚バラ肉を
特製濃厚タレと
ともに

・海老のチリソース
・海老のマヨネーズソース
・豚バラ肉の甘酢ソース
・豚バラ肉の黒酢ソース 

・五目チャーハン
・野菜の玉子中華粥

選べる飯選べる

選べる一品選べる

中国料理  大観苑

B1専門店街
のご案内 婚礼衣裳をはじめ各種列席

衣裳、成人式などの式服を取
り扱う貸衣裳専門店です。

フィリックは花や植物を通じ、つな
がりと感性をかたちにする心地よ
いライフスタイルを提案します。

フェイシャル、ボディケ
ア、まつ毛等、癒しの空
間をご提供するエステ
ティックサロンです。

アビステの姉妹ブランド［リエべ］
アクセサリーや服飾雑貨、
ウエア店

※表示価格には消費税が含まれています。「サービス料共」の表記がない場合は、別途サービス料を加算させていただきます。（テイクアウト除く）
※食材の入荷状況により予告なくメニューが変更になる場合がございます。　 ※「NOC」とは「ニューオータニクラブ」の略称です。　※いずれも写真はイメージです。

Tel：（0952）25-9001＜ご予約・お問合わせ＞

「食のニューオータニ」が自信をもってお届けする、
フルコース無料試食付き限定フェア

Anniversary Wedding Fair

佐賀新聞社 新しい扉「Begin」
特別イベント
シェフが趣向を凝らした日本酒に合
うお食事とともにお愉しみください。

￥1名さま 10,000

佐賀ん酒とおごちそう 7 14 火

※サービス料・消費税共　※割引の併用不可

開宴／19：00～（受付18：30～）
会場／鶴の間

シッティングビュッフェ 佐賀新聞社
Begin会員 ¥1,000割引

NOC会員 ¥1,000割引

日曜日はファミリーデー

（1グループ4名さままで）

※他の割引との併用不可、NOCポイント対象
※雨天時はホテル館内にてお楽しみいただけるプランをご用意しております。

幼児は無料

・ローストビーフ　・大観苑特製叉焼　・おすすめのグリルチキン

雨の日プラン 大人 高校生以下 小学生 幼児（3～6歳）

＜バラエティーミート＞

￥6,500 ￥3,500 ￥2,000 ￥1,000

＜ビュッフェメニュー例＞ 

【冷製料理】 
冷製豚キムチ 
クラゲと大根のネギソース 
枝豆の紹興酒漬け/枝豆 
おろしぶっかけうどん 
【温製料理】 
よだれ鶏 
豚バラとトマトのハーブソテー 
楠こだわりの出汁巻き玉子 
メキシカンピッツァ 
料理長自慢のカレー2種 

開業50周年　ビアテラスリニューアル 

大人 高校生以下 小学生 幼児（3～6歳）

￥6,000 ￥3,000 ￥1,500 ￥500

セミビュッフェスタイル

シェフおすすめの卓盛り料理
＋ 飲み放題　90分プラン（1名さま）

テラスキッチンにて焼き上げて
テーブルへご用意いたします。

10 31   まで営業土

7  25 土 10：00～ 8  30 日 10：00～

夏
酒

全席指定

〈7～8月〉

（協力）佐賀県酒造協同組合

￥1,000
120分プラン

営業時間／18：00～21：30（L.O.21：00）
定休日／月曜日・火曜日

お特なデジタルクーポン配信中
（120分プランが1,000円割引）
詳しくは、NOCの会員ページをご覧ください。

NOC
特典

〈7～8月〉お料理＆フリードリンク　90分プラン（1名さま）

120分プラン
￥1,000
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50th MEMORY & STORY ～これまでの歩みを、連載でお届けいたします～

Tel：(0952)25-9002（受付時間 10：00～18：00）
レストランのご予約・お問合せ

Tel：(0952)23-1117

11：30～14：30
17：30～21：00

営業
時間

地　階 ロビー階

Tel：(0952)23-1115

11：30～14：30
17：30～20：30

営業
時間 定休日 火曜日

ロビー階 2 階

Tel：(0952)25-9002

10：00～20：30営業
時間

レストランの営業についてご案内 ロータスのディナータイムは
木・金・土のみ営業いたします。

※各店舗、営業時間や店休日、サービス内容など変更させていただく
　場合がございます。 随時、ホテルウェブサイトにてお知らせいたします。

Tel：(0952)23-1116

11：30～14：30
17：30～20：30

営業
時間 金・土・日・祝日

のみ営業

※ラストオーダーは全店舗、閉店の30分前となります。

レストラン ロータスレストラン ロータスレストラン ロータス バラエティ豊かなメニューが楽しめる
8月限定のビュッフェです。

小学生大人（中学生以上） 未就学児（3～6歳）

ロータスファミリーランチビュッフェレストラン ロータスレストラン ロータスレストラン ロータス 月ごとに新しい味わいをご用意いたします。
ホテルレストランならではのメニューをお楽しみください。

１名さま
※サービス料・消費税共

￥4,000 ￥2,000 ￥1,000
￥1,000

幼児（2歳以下）未就学児（3歳以上）

￥2,000
小学生

￥5,000
大人（中学生以上）

無料

〈90分制〉Ⅰ部 11：30～／Ⅱ部 13：30～

Ⅰ部／11：30～　Ⅱ部／13：30～　〈90分制〉

7～ 26日 毎週 開催土 日 祝

※サービス料・消費税共
1名さま

み休み休
8月 1日 土 2日 日 8日 土 15日 土9日 日 11日 火・祝

中国料理  大観苑

ふっくら香ばしく
焼き上げた鰻と、
楠特製たれが織りなす
夏のごちそう。

(小鉢・肝吸い・香の物・甘味付)
うな重

￥7,700

かぼすの清涼感あふれる
酸味と和出汁の旨味が
調和した、冷製うどん。

(小鉢・天麩羅・甘味付)
かぼすうどんセット

￥2,800

～7 3 金 8 30日

ゴマと醤油の
特製ダレが、
人気の一品です。

特製涼麺
￥1,900

～9 30水

～9 30水

日本料理  楠

7 26 日
土用の丑の日
限定

うな重 3日前までの予約制

￥8,500一尾半一尾半￥7,000一尾一尾
テイクアウト

豆乳を使用した、ピリ辛で
濃厚な冷たいスープは、
暑い日にぴったりな逸品です。

冷やし担々麺
￥1,900

▼詳しくはこちら ▼詳しくはこちら
ベーコンと
ペイザンヌ野菜の
スープパスタ

ローストポーク

6月

7月

16日 日 22日 土 23日 日 29日 土 30日 日

～7 3 金 8 30日

テーブルオーダーメニュー
サービスメニュー

黒毛和牛入り
鉄板デミトマトハンバーグ 

温泉卵添え

1名さま１皿

※表示価格には消費税が含まれています。「サービス料共」の表記がない場合は、別途サービス料を加算させていただきます。 　※食材の入荷状況により予告なくメニューが変更になる場合がございます。　※写真はいずれもイメージです。　※NOC＝ニューオータニクラブの略称です。　

ふかひれスープや海老のチリソースなどの人気
メニューに、夏ならではの旬食材を織り交ぜま
した。 

￥１名さま 4,500ランチコース

ランチ・ディナータイム

レストラン ロータス

佐賀の豊かな自然が育んだ海の幸や県産野
菜、佐賀牛を使用した、夏限定の特別コース。
季節の恵みをご堪能ください。 

￥１名さま 9,000プルミエコース
中国料理  大観苑

ランチタイム

大葉の爽やかな風味と
ぷりぷりの海老を
バジルソースで仕上げました。

～7 1水 8 31月 ランチ・ディナータイム

夏の味覚をふんだんに取り入れた、涼味あふ
れる季節の味わいを心ゆくまでお楽しみくだ
さい。 

￥１名さま 9,000楠会席 
日本料理  楠

ランチ・ディナータイム

彩り豊かな前菜をはじめ、海の幸や旬野菜、佐
賀県産和牛など、夏の味覚を多彩な技法でお
楽しみください。 

￥１名さま 9,000木蓮 

～7 1水 8 31月

中国料理  大観苑

～7 1水 8 31月

グリーンブリーズ

えびと大葉の
ジェノベーゼパスタ
￥2,000

11:30～18：00 

佐賀のブランド苺
“いちごさん”を使用した
フレッシュソースは絶品。

いちごミルクさん
￥2,200

～7 1水 8 31月
～9 30水

11:30～18：00 

11:30～18：00 

～9 30水

木
漏
れ
日
が
キ
ラ
キ
ラ
と
眩
し
い
夏
の
到
来
で
す
︒
佐
賀
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を
ご
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い
た
だ
け
る
よ
う

色
と
り
ど
り
の
美
食
を
ご
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意
し
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お
越
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を
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ま
す
︒

“佐賀嬉野白川製茶園”
の緑茶を使用した
特製シロップは上品で
濃厚な味わい。

うれしの利休
￥1,650

ディナータイム～7 1水 8 31月

￥１名さま 5,000開業50周年企画 夜ランチ
中国料理  大観苑

ランチのような気軽さで本格中国料理をお楽しみください。
※２名さまより承ります。

スーパーメロンショートケーキをはじめ、瑞 し々い夏の果実を
ふんだんに使いました。〈佐賀限定〉「錦右エ門陶苑」の
有田焼に盛り付けられたアフタヌーンティーの
爽やかで彩り豊かな品々をぜひご賞味ください。

14：00～17：00

グリーンブリーズ

～7 1水 8 31月

￥１名さま 4,700
※消費税・サービス料共
※1日限定20食　※3日前までの要予約

アフタヌーンティーセット
～ サマーティーパーティー ～

(２名さまより)

～7 3金 8 30日


