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バラエティーテイクアウトVariety 
Take Out

・牛肉と彩りピーマンの細切り炒め　
・蒸し鶏のゴマソース　
・春巻　・ザーサイ　
・海老の東与賀町産玉子とじチリソース
・豚肉の黒酢ソース　
・若鶏の唐揚げ　・ごま団子　
・梅ひじきと県産小ねぎの炒飯

中

【一の重】 
・玉子焼き　・鰆西京焼き　
・三色団子
・白身魚の五色あられ揚げ　
・鶏肉の照り焼き　・空豆　
・はすの芽梅酢　・海老　
・里芋　・蕗青煮　・筍　
・信田巻　・桜麩　・姫あわび　
・サーモン錦糸巻　・オクラ
【二の重】
・ちらし寿司

お祝い重
晴れのお席などにも人気

※小学生以下のお子さま用

キッズBox

和

・玉子焼き　・焼き魚　・鴨松葉串　
・蓮根はさみ揚げ　・はじかみ　
・ブロッコリー　・フルーツ　・麩田楽　
・ポテトサラダ　・鶏肉の照り焼き　
・ミニトマト　・なごみ巻き　・筑前煮　
・煮海老　・青味　・焼売　・白飯　
・かつお梅　・香の物

・ポークジンジャーソース
・ビーフサイコロステーキ　
・チキン照り焼き　・マカロニサラダ　
・フィッシュフライ タルタルソース
・フリッタータ　・モルタデラソーセージ
・ガーリックシュリンプ　
・コールスロー　
・梅ひじきご飯　・香の物

おもてなし重
【一の重】 
・玉子焼き　・鮭西京焼き　・栗甘露煮　
・黒豆松葉　・ハンバーグ　
・牛ロースステーキ　・温野菜　
・プチサンドクリーム フルーツ添え
【二の重】
・鶏の唐揚げ　・スマイルポテト
・エビフライ　・三色俵おにぎり

洋

【一の重】 
・海老と季節野菜の天麩羅　
・笹餅　・西京焼き　・粟麩田楽　
・パリジャンポテト　・煮物　
・三色信田巻　
・なごみ巻　
・みつせ鶏の冷しゃぶ
【二の重】
・鶏そぼろと
  錦糸玉子のご飯

3,500円3,500円3,500円

3,700円3,700円3,700円

3,000円3,000円3,000円
1,000円1,000円1,000円

3,500円3,500円3,500円

グルメボックス
和食・洋食・中華よりお選びください

なごみ重
大切な方を偲ぶ会などにもおすすめ

和
和

和

和

各種“ホテルの美味しい”をご用意しております。



さざえ大和焼き／鮭の西京焼き
鯛あら焚き／牛蒡 里芋 蓮根
玉子焼き／粟麩田楽／茗荷甘酢
鶏の唐揚げ／有頭海老／海老フライ
海茸粕漬け／蓮根のはさみ揚げ
紅白なます／パリジャンポテト
フルーツ盛り合わせ

鯛姿焼き／有頭海老の大和焼き
彩り温野菜／さざえの壺焼き

特製だし巻き玉子
小河豚唐揚げ／蓮根はさみ揚げ
牛ロース網焼き 金山寺味噌

小鉢三種

蒸し鶏の葱ソース／海月の和え物
豚しゃぶ 特製ガーリックソース
海老のチリソース
牛肉とピーマンの細切り炒め　
黒醋酢豚／海老蒸し餃子
春巻き／大根もち
若鶏の唐揚げ

蒸し鶏の葱ソース／海月の和え物
旬野菜の甘酢漬け／大海老のチリソース

ホタテのあっさり炒め
海老蒸し餃子／ふかひれ入り餃子
春巻き／酢豚／四川風麻婆豆腐

牛肉と彩り野菜のオイスターソース炒め

スモークサーモン サラダ仕立て
パテ・ド・カンパーニュ オリーブとピクルス
スモーク鴨 キャロットラペ／生ハムフルーツ

ホタテとオレンジのカクテル／カマンベールチーズとミモレット
チキンの香草パン粉焼き トマトソース
鯛のポワレと有頭海老 ベルモットソース
牛ロース肉のグリル マスタードソース

ホテル特製 とろけるプリン

シーフードマリネ／生ハムサラダ
トマトとモッツァレラチーズのカプレーゼ
スモークサーモン／フリットミストバラエティ
白身魚のポワレ トマトソース
ハンバーグステーキ デミグラスソース
おすすめケーキとフルーツ盛り合わせ

■営業状況によりご提供できない日もございます。■食材の入荷状況によりメニューが変更になる場合がございます。予めご了承ください。
■いずれの商品も配達を休止いたしており、陶器の返却をお願いします。■表示価格はいずれも消費税を含みます。予告なく価格変更になる場合がございます。

中和 洋

スパークリングワイン
プレゼント本1
NOC特典Variety 

Take Out おうちdeパーティセット
ホテルの美味しさをご家庭で楽しむ


